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Ertékelés kivalasztasa Még nincs
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Mérték

Végre egy hasznos szakacskonyv! Ezt gondoltam, amikor atlapoztam Walther Klara most megjelent kotetét, a
Francia konyha magyar szivvel cim? kotetet.
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Nem gligyog, nem akar tetszeni, targyszer?en kdveti a francia konyha alapm?veleteit az alaplevekt?l a martasok
készitéséig, a s?ritési modszerekt?l a barAnycomb t?zdeléséig. Ez pedig - a hazai nagy gasztroledrazasban - nem
lebecsilend? erény. A kilfoldi tévészakacsok futdszalagon gyartott konzervalbumai, a tucatreceptekb?l 6sszetakolt
bloggerkdnyvek, a gasztrokibicek és a fakanallal hadonaszd celebpolitikusok "inyenckonyhdja" utan fellidiilésnek
t?nta m?.

Sajnos csak els? pillantasra. A magyar Julia Child kdtete ugyanis - hiszen ez a térténet van itt is eladva: Walther
Klara harminc évig francia diplomatafeleségként kévette urat a vildg minden tajara, mikbzben "m?vészi tokélyre
fejlesztette gasztronémiai tudomanyat" - kinosan emlékeztet egy francia gasztronémiai tankényvre, amelyb?I
(angol, spanyol nyelven is) a mai napig szakacsok nemzedékei tanulnak. A La cuisine de référence-rél, Michel
Maincent-Morel professzor tobbszoér dijazott, 1042 oldalas alapm?vér?l van sz6.

Hogy a hasonlésag érzése nem véletlen, azt bizonyitja a magyar kotet impresszuma is: eszerint a fotok az Editions
BPI-t?l (az egyik legnagyobb francia tankényvkiadotol) szarmaznak. Es a kényv koncepcidja? A szerkezet? A
szbveg? A receptek?

Ne kivanjak a recenzenst?l, hogy az eredeti kdnyvben fellelhet? ezer receptet és haromezer fotét a magyar kiadas
harmadfélszaz valtozataval - a kritikai szOvegelemzés szabalyai szerint - dsszehasonlitsa. Csupan felvet?dik a
kérdés: nem kellett volna (legaldbb) az el?szdban pontositani, mit is jelent az a kifejezés: "a francia konyha finom
magyarositasa"? Es ha mar a fotok egy részének kozlési jogat megvasaroltak, nem lett volna elegansabb
hivatkozni az alapm?re is? Vagy a kotet végén kdzzétenni egy forrasjegyzéket? Hiszen barmilyen talpraesett
diplomatafeleség volt is Walther Klara, ? sem pattanhatott ki teljes fegyverzetben a takarékt?zhelyb?l, mint Pallasz
Athéné Zeusz fejéb?l.

A kotet tervez?jének (Varadi Gabornak) érezhet?en hianyoztak az illusztraciok. Nyilvan ezért csempészett a
margora piktogramokat. A hdsok csontozasahoz kis diadalivet, az aszpikhoz szalmakalapos kisasszonyt, a
majonézhez Eiffel-tornyot. Kilon tervez?i lelemény kellett az enteri?rfotok kivalogatasahoz is. A Lakaskultira
1960-as éveit idéz? konyhaberendezés feltehet?en a szerz? nehéz munkakoérilményeit hivatott érzékeltetni, bar
ennek ellentmond a Geopen kiad6 utészava, melyben az all, hogy Klara asszony egy életen at csiszolgatta
gasztronomiai tudashalmazat, amelyet aztan "csodalatos provence-i konyhajaban vitt tokélyre". Aki ezt irta, még
életében nem lapozta at a Co6té Sud folyéiratot. Ott tényleg latni csodalatos délfrancia konyhabels?ket.

De nem akarok én a kakas alatt is tojast keresni. Csak furcsallom, hogy a gall meg a magyar kakas kdzos
kukorékolasa rendre galibat okoz. Ez tértént 1881-ben is, amikor Dobos C. Jozsef (a dobostorta atyja) kiadta
Magyar-franczia szakacskonyvét és forrasmegjeldlés nélkil atvette Urbain Dubois mester négyszaz rézmetszetét
(valamint a receptek egy részét).

Mert egy dolog a f?zés filozéfidja, egy méasik meg a hitelesség.

Walther Klara nyilvan annyiszor hasznélta (toldozta-foltozta, magyaritotta) mar Maincent-Morel tanar kdnyvét, hogy
a végén a sajatjanak érezte. A magyar valtozat az 6vé is. Mindenképp. Ugyhogy én beteszem a kényvet a polcra.
Méghozza el?kel? helyre: Zilahy Agnes és Magyar Elek k6zé. Végil is tehetséges és eredeti. Meglehet persze,
hogy ami tehetséges benne, az nem eredeti. Ami meg eredeti, az nem tehetséges.

Majd kidertil.

Vinké Jozsef - hetivalasz.hu

Szellem a fazékbo6l - Gasztrotérténetek

inycsiklando tortének a Magyar Konyha f?szerkeszt?je, a Heti Valasz gasztrondmiai rovatanak szerz?je, Vinko
Jozsef tollabol.

Bolti ar: 3300 Ft

Kiadéi akcios ar (20% kedvezmény): 2640 Ft

2. oldal (6sszes: 4)



EL‘I:!(_;'{ 2wy Szellem afazékbol - A kakas csipje meg!

MAGA2| ﬁ Kozzétette: www.flagmagazin.hu (https:/flagmagazin.hu)

e

Heti Valasz H?ségprogram ar (40% kedvezmény) : 1980 Ft
Megjelenés: 2013 december

ONLINE RENDELES

,Ugy lapozd ezt a kényvet, Kedves Olvasd, mintha épp csak bekukkantottal volna a konyhaba, ahova az illatok
csalogattak. Kivancsi voltal, mi f? a fazékban. Ovatosan emeld meg egyik-masik fed?t, szimatolj be a siit?be,
kostold meg a martast, vigyazz, meg ne égesd a nyelved. A fed? alol most nem illatok széallnak feléd, hanem
inycsiklandé torténetek."

Kiad6i kedvezményes arusitas:

Heti Valasz Kiad6

1027 Budapest, Horvat u 14-24., V. emelet.
Telefon: (061) 461-1400

Nyitva tartds: H-P: 8-16.30 6raig

E-mail: recepcio@hetivalasz.hu

A szerz? ajanlasa:

Tisztelt olvasdk! Legyenek olyan kedvesek és tAmogassak "lajkukkal" a Flag Polgari Magazin facebook oldalat,
a kovetkez? cimen: https://www.facebook.com/flagmagazin
- Minden "lajk szamit, segiti a magazin m?kddését!

Kdszonettel és baratsaggal!

www.flagmagazin.hu

N DR. DRABIK JANOS ’ ' SIS
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