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Mérték

Készilhet sz?I?vel, ez volt az alap, de isteni barackkal, almaval, kortével, igazabol mindegy, csak kemény
gyumdlcs legyen.
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1/2 csomag babapiskéta kb. 20 dkg

2-3 furt csemege sz?1?

11tej

2 csomag j6 min?ség? vanilia puding vagy

hazi vaniliakrém: 4 tojas sargaja, 15 dkg cukorral és kb. 6-7 dI tejjel 6sszef?zve

a piskodta aztatasahoz péar ev?kanalnyi langyos cukros tej.

Elkészitjuk a pudingot/krémet. A piskotakat par pillanatra beaztatjuk a cukros tejbe, és egy nagy talban szépen
lerakjuk. A sz?I?t alaposan megmossuk, leszemezzik, és szépen elosztjuk a piskétan agy, hogy legyen koztuk
hely a krémnek. Feltoltjuk krémmel, majd lezarjuk piskétaval, és azt is ledntjuk krémmel.

Fontos, hogy a piskéta mindenhol legyen bevonva krémmel, mert ha kilog, akkor megszarad.

Itt is az a helyzet, mint a tiramisunal, hogy nem kell egy kemény kockat kapnunk talalaskor, hanem egy krémes
desszert, ami nyugodtan szétd?lhet-folyhat a tanyéron.

Szerz?: 5PL
Tovabbi receptek, informaciok itt taldlhatdak:

http://maxkonyhaja.blogspot.com/

http://thechefviki.blogspot.com/

http://garffyka.blogspot.com/
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