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Ertékelés kivalasztasa
Még nincs értékelve

Mérték

Kavé, narancs és egy testes szaraz vorosbor. Ja és némi konyak/rum. A megszokottal ellentétben ehhez a lik?rh6z
legalabb egy kdzép kategorias bort valasszunk, valami jo pincét?l, mert ez adja a vazat az egész lik?rnek.

1. oldal (6sszes: 3)



FLAG . Gasztroajandékok — Brazil vérésboros kavélik?r
ol G

MAGKZ"Q Kozzétette: www.flagmagazin.hu (https:/flagmagazin.hu)

Készithetjiik rummal vagy konyakkal, a Iényeg: ne legyen dominans iz? az alkohol. Erlelési id? 4-5 nap.

Hozzavalbék kb. 1,5 literhez:

- 7-8 dl széraz vorosbor

- 1 dl fehér rum vagy konyak

- 35 dkg (narancsos) cukor

- 6 g kdvé babszem (ez kb. 50 szem)
- harancshéj

Egy nagy lvegbe tegyiik alulra a kAvészemeket, a narancshéjat, erre a cukrot, a konyakot/rumot és végiil a bort.
Keverjiik el alaposan, majd fedjiik le, és tegyiik h?vos helyre. Erleljiik 4-5 napot, de id?nként keverjiik 6ssze.
Valasszunk csinos kis tivegeket, amiben szeretnénk tarolni, vagy ajandékozni. Sz?rjik le a keveréket, és
porciozzuk ki. Alaposan zarjuk le az liveget.

Kis masnival, cimkével csinositsuk ki az tiveget és mar kész is a remek karacsonyi ajandék.

Szerz?: 5PL
Tovabbi receptek, informacidk itt talalhatdak:

http://maxkonyhaja.blogspot.com/

http://thechefviki.blogspot.com/

http://garffyka.blogspot.com/
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