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Mérték

A franciak nagy kedvence. Gyakorlatilag egy palacsintatészta piteformaban megsiitve, gyimdlcstkkel alaposan
megpakolva. A slilt teteje alatt krémesen lagy, szinte pudingszer? tészta, langyosan vagy hidegen egyarant
csodas!
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Hozzavalok:

e 3tojas

1,5dl tej

0,5 dl tejszin (vagy egyszer?en 2 dl tej)
4 dkg cukor

12 dkg liszt

e csipet s6

e 2 cs. vanilias cukor vagy vanilia kivonat
e 1 mk. suit?por

e 2 maréknyi cseresznye

Csermm te)espite |

A cseresznyet megmossuk, kimagvaljuk. Fehér asztalterit? messzire eltesz! A tOJasokat kikeverjik a cukorral,
vanilids cukorral, csipet séval, liszttel, pici stit?porral, majd felhigitjuk a tejjel-tejszinnel (tejjel).

Egy piteformat/kerek sut?formét kikeniink margarinnal, 1-2 ek. cukorral meghintjiik. Beledntjik az egyébként
ijeszt?en hig tésztat, és megdobaljuk a magozott cseresznyével. EI?melegitett siit?ben 30 perc alatt készre sitjik.

Elvetemiltek vanilia fagylaltot vagy gyimolcsmartast is adhatnak mellé!

Szerz?: 5PL
Tovabbi receptek, informacidk itt talalhatdak:

http://maxkonyhaja.blogspot.com/
http://thechefviki.blogspot.com/
http://garffyka.blogspot.com/
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DR. DRABIK JANOS

100 EVVEL "RIANON UTAN

DVD

Ajanlé
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