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Ertékelés kivalasztasa Még nincs
értékelve

Mérték

A brownie pedig egy tdmény csokoladés desszert, gazdag izekben, és nagyon mutatés a tanyéron is. Ha egy ilyen
suteményt talalunk a vendégeknek, csak az elismer? himmaogést fogjuk hallgatni.
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Ez a siitemény egyszer?en isteni. Csokoladés-mandulas tészta, fahéjas krémtiréval és csokoladémazzal.
Hozzavalok:

12 dkg étcsokoladé
e 8,5vaj

1 ek. f?z0tt kavé

10 dkg cukor

e 1 cs. vanilias cukor
e 2 tojas

e 5 dkg liszt

¢ 5 dkg ?rélt mandula
e csipet sO

e 1 Kkk. sut?por

Krémturo:

15 dkg taré

1 ek. tejfol

e 4 dkg vaj

e 2-3 ek. porcukor

e 2 cs. vanilias cukor
1/2 kk. fahéj

8 dkg étcsokoladé
e 2 dkg vaj
e 1-2 ek. f?zo6tt kaveé
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A csokoladét 6sszeolvasztjuk a vajjal és a kavéval - g?z folott vagy mikréban, alacsony teljesitményen. Langyosra
h?tjuk, majd kikeverjuk a cukorral és a vanilias cukorral. Egyenként hozz4adjuk a tojasokat, s fényesre kavarjuk.

Hozzaadjuk a lisztet és az ?rolt mandulat, a stt?port és a s6t, majd sut?papirral bélelt tortaformaba ontjik, és 180
fokon 25 percig sutjuk.

A karimat lepattintva réla kih?tjuk.

Elkészitjik a krémtirét: a hozzavalokat késes betét? robotgéppel vagy mixerrel krémesre-habosra kavarjuk, majd a
kih?It tészta tetejére simitjuk. Kis id?re h?t?be tesszik, hogy a krém kissé megszilarduljon.

A mazhoz 6sszeolvasztjuk a csokoladét, a vajat és a kavét, kicsit h?Ini hagyjuk, majd a krémtdro tetejére
csurgatjuk, évatosan elsimitjuk.

H?t?ben kidermesztjik. Ajanlatos hideg vizbe martott késsel szeletelni.
Szerz?: 5PL
Tovéabbi receptek, informacidk itt talalhatdak:

http://maxkonyhaja.blogspot.com/
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http://thechefviki.blogspot.com/
http://garffyka.blogspot.com/

DR. DRABIK JANOS

100 EVVEL "RIANON UTAN

DVD

Ajanlé

lm amelyet minden
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