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Néhany éve kiejteni sem tudtuk, ma ez a varazsszo: Bocuse d'Or.

Végre vége a kulinaris megaléaztatasnak, az 6t Michelin-csillag, az eurdpai els? hely, a tavalyi Gastronomika
kongresszuson vald részvétel utan Széll Tamas és csapata — 24 garda koziil — negyedik lett Lyonban. A lapok
cimoldalon hoztdk a szenzaciot, a televizio megszakitotta adasat, a forint er?sddni kezdett, még a volt
miniszterelndk is gratulalt Facebook-oldalan: ,Elképeszt? amat?rok vagyunk Széll Taméashoz képest. En még
annal is inkabb!” (Nem vildgos, hogy Gy. F. miniszterelnokként vagy szakacsként tartja magat amat?rnek.) A hir
hallatan Béla is felséhajtott a Fény utcai piacon, és attette papirbél m?anyag tanyérba a langost. Nincs még
minden veszve e hazban.

Itt van Amerika

Erezni lehetett ezt mar Franciaorszagban is. A fapados jarat kapitanya (miutan a pannon drukkerek minden
pezsg?t felvasaroltak) sok sikert kivant a magyar csapatnak, a hatar?rok gyorsabban kezelték az Utleveleket, és
ezuttal a hivatalos honlapon is helyesen soroltak a versenyz?ket (egyedil Hamvas Zoltan, a Magyar Bocuse d’Or
Akadémia elndkének keresztnevér?l maradt le az ékezet).

Szdval ment minden, mint a karikacsapas. Hamvas lobbizott a magyar csapatért a zs?ritagok kérében, Vomberg
Frigyes coach az utemet diktalta, Szab6 Kevin commis f4jé derékkal is a séf keze al4 dolgozott, Szull6 Szabina
tekintetével segitett a VIP-paholybdl, Széll Tamas meg — akinek, ugye, kotélb?l vannak az idegei — hozta legjobb
formajat, mint Sebastian Vettel a Forma—1-ben. Precizitas, kreativitas, hidegveér.

Aztdn mar csak figyeltik a tébbieket. Mit tudnak ?k? A japanok fantasztikus tanyért varazsoltak 6ssze, de az étel (a
zs?ritagok szerint) kesernyés lett. A norvégok gorcsdsen vissza akartak vagni a budapesti vereségért. A franciakat
nyomasztotta az elvaras: a Bocuse d'Or alapitdsanak harmincadik évforduldja, a bresse-i csirke, amelyet Paul
Bocuse tett vilaghir?vé és most kételez? alapanyag volt, valamint a tény, hogy az eddigi 15 versenyb?l csak hetet
nyertek ?k, hetet az északiak (a hianyz6 egyet a luxemburgi Léa Linster, az egyetlen n?, aki ez idaig gy?zni tudott).
De kitettek magukeért a finnek, az észtek is, és a kulisszak mogétt mindenki arrél pusmogott, hogy az Egyesiilt
Allamoktdl ezuttal nem lehet elvenni valamelyik dobogos helyet, mert a vilaghir? séf, Thomas Keller minden
energiajat (valamint tébb baratja pénzét) beletette a felkésziilésbe, raadasul az amerikai csapat azon kevesek kozé
tartozik, amelyek az 6sszes eddigi versenyen bejutottak a vilagdont?be.

Ria, ria, Hungaria!

Ekdzben jelen sorok szerz?je talalkozott Philippe Bernachon csokoladékirallyal és édesanyjaval, Frangoise Bocuse-
zel, a szakacskiraly lanyaval. Megtudta, hogy a februar 11-én 91 éves szakacspépa — évek 6ta tartd sulyos
betegsége miatt — biztosan nem vesz részt a dijatadason, s?t mar az elnoki posztot is atadta fianak, Jérome
Bocuse-nek. Az alapszabaly szerint ugyanis a f?dijat akkor is egy Bocusenek kell atadnia, ha halak potyognak az
égb?l.

Ezattal nem potyogtak, halétel helyett vegan tal volt a kotelez? masodik tanyér, amelynek elkészitésekor a franciak
hasznaltdk azt a kis grillez?t, amelyet a magyar csapatnak nem engedélyeztek. Sebaj, a hazai palya mindig lejt egy
keveset.

Aztan felvirradt a verseny masodik napja. A mez?ny gyengébb fele foglalta el a bokszokat, de minket ez mar
kevéssé érdekelt, délt?l mindenki csak az eredményhirdetést varta. Hogy milyen volt a hangulat? Aki kint volt a
budapesti europai dént?n, megérezhetett valamit a dologbdél. Amikor bevonulnak a versenyz?k (és ezuttal az elmuilt
harminc év minden gy~?ztese), az aréna varazsutésre tombolni kezd. A francidk trombitalnak, verik az tstdobot, a
norvégok dudalnak, a japanok fakanalakat vernek 0ssze, lobog a zaszloerd? — az amerikai profi kosarlabdadont?
lehet ilyen.

Am még az is semmi ahhoz a pillanathoz képest, amikor a magyar tabor vezérszurkoldja, Csapody Balazs m agéara
hazza — kissé feszil? — nemzeti szin? poéléjat, és (ezuttal 6korfejes sapka nélkil) kiterjesztett karral jelt ad a magyar
tabornak, koztik Bolyki Gyérgy zenekaranak. Nos, ezért a pillanatért érdemes volt felbontani hatszaz csirkét,
kivillamosozni minusz hét fokban az arénaba, kibirni szponzorok és politikusok semmitmondd marketingszovegét.
Ez a ,Ria, ria, Hungaria” olyan, mint a mennyddrgés, a legnagykép?bb francianak is elall a |élegzete, a marokkoi
szakacs meg ijedtében elejti a mer?kanalat.

Ennél nagyobbat csak az szdl, ha elhangzik Paul Bocuse neve. Mert ennek a show-nak ? a lelke. A vilag
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leghiresebb szakacsa, nemzeti ereklye, mint az Eiffeltorony vagy a rokfort sajt. Lyon oroszlanja (az angol
széjatékban Lion of Lyon), aki egész életében azért harcolt, hogy a szakacsok sztarok legyenek. Ezért sziiletett a
hatvanas évek vége felé a nouvelle cuisine mozgalma, ezért hozta létre az eurdpai szakacsok unigjat, inditotta el
harminc éve a vilag legnagyobb presztizsérték? szakacsversenyét. A médiaricsaj is az ? ,b?ne”, a f?zésb?l ?
teremtett divatot: mindenki az ? séfkabatjabol bujt el?.

Izlandi becsuszé

Aztan a mamoros hangorkan kézepette kideril, hogy a plakatversenyt harmadszor is mi nyertik. Széll Tamas
arcan atsuhan a csalédas. Az nem lehet, hogy ennyi sziv, ész, er? és akarat hidba sorvadozzon egy atoksuly alatt,
j?ni kell nagyobb dijnak is. Es j? is: miénk a legjobb hustal. A bresse-i csirke, amelyet a plakaton Széll Tamas
kalitkaban cipel Lyon felé. A séf arcan azonban Ujabb rémulet: aki kuléndijat nyer (barmilyen hizelg? is az),
tobbnyire lecsiszik a dobogdrol. Es igy jarunk mi is. Az Egyesiilt Allamok csapata nyer, a norvégok masodikok, és
becsusszan elénk (vékonyka 16 pont kiildnbséggel) Izland. Dermedt csond. Pedig Izland mar Budapesten is j6l
versenyzett. Alig fogjuk fel, hogy megszereztiik a vilagraszélé negyedik helyet — sovany harom pont el?nnyel — a
hézigazda francidk l6gé orra el?tt. De hat az utébbi id?ben megn?tt az étvagyunk. Az elmdult években a magyar
gasztronomia felébredt Csipkerdzsika-almabdl, és most helyet kdvetel a legjobb konyhak rangsoraban.

Aztan a fesziltség lassan felenged, hiszen mindenki gratulal. Soha magyar szakacs ekkora sikert nem
konyvelhetett még el. 2011-ben ki sem jutottunk a dént?re. Aztan volt egy kilencedik és egy 13. hely. Es most a
vilagraszol6 negyedik. Amit méar a nagyon finnyas francia inyencek is elismernek, hiszen Széll Tamas nevét a
legnagyobbak kozo6tt emlegetik. A hivatalos honlap a XXI. szdzad szakacssztarjait sorolja: Regis Marcon, Tamas
Széll, Daniel Boulud, Noriyuki Hamada, Rasmus Kofoed.

Megtanultak leirni a neviinket. Hibatlanul. Ez tébbet ér minden dobogds helyezésnél.

Vinko Jozsef - www.valasz.hu

Tisztelt olvasok!

Legyenek olyan kedvesek és tAmogassak "lajkukkal" a Flag Polgari Magazin Twitter oldalat a kbvetkez? cimen:
https://twitter.com/syracuse?3. illetve a Facebook oldalat pedig az alabbi cimen:
https://www.facebook.com/flagmagazin

- Minden "l4jk szamit, segiti a magazin m?kodését!

Kdszbnettel és baratsaggal!
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