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Ertékelés kivalasztasa
Még nincs értékelve

Mérték

Ideje elkezdeni a készlil?dést, legaldbbis gondolatban... Aki biztosra akar menni, és nem kisérletezik a karacsonyi
vacsoraval, probalkozzon Magyarorszag legjobb Gasztrobloggereinek tinnepi receptjeivel! Naponta jelentkez?
sorozatunkbdl nagyszer? tlinnepi menusor készithet? el.
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Hozzavalok:
3 csomag camembert,

2-2 friss ag rozmaring, kakukkf?, zsalyalevél, babérlevél,
vagy, ennek megfelel?en 1-1 tk szaritott f?szer
1tk fehér bors

Hidegen sajtolt oliva olaj a feléntéshez

Sajtok fehér kérgét levagni és a f?szerekkel egyitt jol lezarhaté Uvegbe tessziik. Oliva olajjal feléntjik agy, hogy
teljesen befedje. H?t?szekrénybe tesszik érlelni, 10 nap utan mar fogyaszthat6, és kb. 3 hdnapig elall.

Természetesen minél tdbbet érlel?dik, annal izletesebb.

A sajtok levagott kérgéb?l készithetlink martést, vagy vajjal és egy kis tejfollel habosra keverve, finom szendvics
krémet.

MJ és Max

http://maxkonyhaja.blogspot.com
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Szerz? a Flag Polgari M?hely tagja

DR. DRABIK JANOS

DVD

Ajanlé
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