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SzOveg méret

90
Mentés

*0

Ertékelés kivalasztasa
Még nincs értékelve

Mérték

Egy egyszer? anyagokbdl all6, konnyen elkészithet? édesség. Tobbféle verzidban készilt mar nalunk ez a sult
puding, nagyon szeretjik.
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4-5 db félkemény korte
Citromos viz

3 tojas

10 dkg cukor

15 dkg sima liszt

2,5dl tej

2,5 dl f?z? tejszin

1 mk almas f?szerkeverék

1 csipet s6

Par csepp vanilia kivonat/aroma
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A kortét meghamozom, nagyobb kockakra vagom és a citromos vizbe teszem. A sit?t el?melegitem 180 C-ra. A
tojasokat kikeverem a cukorral, soval, vaniliaval, és hozzdadom a tejes tejszint. Keverés kdzben kanalanként
beledolgozom a lisztet, vigyazat frocskol!

A kortét lecsepegtetem, és a siit?edénybe teritem. A kikevert tésztat (hig folyadék) radntdém, és beteszem a siit?be.
30 perc alatt készre sutom.

Jo étvagyat hozza!
Max

Szerz? a Flag Polgari M?hely tagja
http://maxkonyhaja.blogspot.com
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DR. DRABIK JANOS

100 EVVEL TRIANON UTAN

DVD

Ajanlé
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